
Fiche technique 
et depannage

CAPACITÉ  
• 1 crêpe

DIMENSIONS (EXTÉRIEUR)  
• Diamètre  : 40 cm

• Hauteur : 18,5 cm

PUISSANCE/ALIMENTATION 

•  Alimentation :  Gaz

• Puissance : 6 kW

Si le problème persiste, n’hésitez pas à contacter l’agence responsable de votre 
dossier. 
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1 L’appareil est stable et à niveau (sur une surface plane) 

L’appareil est bien fixé avec une bouteille de gaz remplie et le robinet est ouvert

Aucune fuite de gaz sur le conduit n’est à déplorer (avec de l’eau savonneuse)

L’appareil n’est pas près d’une source de chaleur

Les plaques sont bien graissées avec de l’huile alimentaire

ÉLÉMENTS À VERIFIER

Ne pas stocker l’appareil à l’extérieur et ne pas l’exposer à la pluie.

Mettre l’appareil à l’abris du vent et des courants d’air.

Mettre l’appareil sur une surface sèche et plane, il est indispensable de le mettre 
de niveau.

Le dessous de l’appareil doit rester aéré afin de permettre une bonne circulation 
d’air au brûleur. 

Fermer le robinet d’alimentation en gaz après chaque utilisation et s’il y a une 
forte odeur de gaz dans la pièce. 

Une fois installé, il vous suffit de suivre les étapes suivantes pour le bon 
fonctionnement de l’appareil :  
  - Pousser la manette et maintenir pendant 5 secondes en  
  actionnant le piezo
  - Laisser chauffer la plaque pendant 3 à 4 minutes
  - Etendre de l’huile à l’aide d’un chiffon sur la plaque (1 c. à s.)
  - Verser la pâte avec une louche dose n°7 ou plus 
  - Etaler la pâte avec un rateau de 18 à 20 cm
  - Assaissoner la crêpe et la décoller avec une spatule en inox

CONSEILS D’UTILISATIONCREPIERE


